附件3
不合格项目小知识
一、氯霉素
氯霉素是一种杀菌剂，也是高效广谱的抗生素，对革兰氏阳性菌和革兰氏阴性菌均有较好的抑制作用。农业农村部公告 第250号《食品动物中禁止使用的药品及其他化合物清单》中规定，氯霉素在肉制品中不得检出。肉制品中检出氯霉素的原因，可能是生产企业采购了含有氯霉素的原料肉；也可能是生产过程中卫生控制和出厂检验不严格。长期食用检出氯霉素的食品，可能引起肠道菌群失调，导致消化机能紊乱。
二、噻虫嗪
噻虫嗪是一种第二代烟碱类高效低毒杀虫剂，对害虫具有胃毒、触杀及内吸活性，用于叶面喷雾及土壤灌根处理。噻虫胺是一类高效安全、高选择性的新型杀虫剂，食用食品一般不会导致噻虫嗪的急性中毒，但长期食用噻虫嗪超标的食品，可能会导致身体免疫力下降，加重肝脏的负担，或者引起恶心等。
三、脱氢乙酸及其钠盐(以脱氢乙酸计)
脱氢乙酸及其钠盐作为一种广谱食品防腐剂，对霉菌和酵母菌的抑制能力强。脱氢乙酸及其钠盐能被人体完全吸收，并能抑制人体内多种氧化酶，长期过量摄入脱氢乙酸及其钠盐会危害人体健康。
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